Bevande

Drinks

ACQUA 0,75 d. €2,50
Water

LATTINE € 3,50
Canned beverages

1/4 VINO DELLA CASA € 4,00
1/4 house wine

1/2 VINO DELLA CASA € 6,00
1/2 house wine

VINO DELLA CASA 0,75 ¢l. € 9,00
House wine

BIRRA PICCOLA 0,2 . € 3,00
Small beer

BIRRA MEDIA 0,4 ¢l. € 5,00
Large beer

Coperto € 2,50
Cover charge

«I pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo ¢ stato sottoposto a trattamento di bonifica
preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento CE n. 853/2004, allegato 111, sezione VIIL, capitolo 3,
lettera D, punto 3».

I piatti contrassegnati da questi simboli v
sono adatti a persone celiache e a diete vegetariane.

N.B. IL PRODOTTO CONTRASSEGNATO CON * SECONDO LA DISPONIBILITA DI MERCATO
PUO ESSERE DECONGELATO. “QUALSIASI TIPO DI PESCE SU PRENOTAZIONE”

N.B. Products market with * could be quick-frozen depending on what market has to offer.




Antipasti

Starters

OSTRICHE (cad.) "
Oysters

* TARTARE DI TONNO ¢
Tuna tartare

* ANTIPASTO DELLA CASA (MISTO MARE) *4%-12:14
Vulcano’s starter board (Mixed fish)

* CRUDITE DI PESCE **
FEish crudites

* COCKTAIL DI GAMBERI ***
Shrimps cocktail

* INSALATA TIEPIDA DI MARE **
Warm seafood salad

SAUTE DI COZZE 4
Mussels sauté

SALMONE, SPADA E TONNO AFFUMICATO CON CROSTINI 47
Smoked salmon, sword-fish and tuna with croutons

AFFETTATO MISTO
Cold cuts plaster

PROSCIUTTO CRUDO
Italian raw ham

BRESAOLA, RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA
Air-dried beef with rocket and parmesan flakes

€ 4,00

€ 17,00

€ 17,00

€ 23,00

€ 13,00

€ 18,00

€ 14,00

€ 17,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00




Scopri le nostre camere
Rooms available, take a look

VULCANO VILLAGE
CASTRO - Lago d’Iseo (Bg) - Tel. 035.961236




Primi piatti di pesce

Fish first courses

* PENNE CON SPADA E OLIVE **
Pasta with sword-fish and olives

¢ * FETTUCCINE CON POLPA DI GRANCHIOQ >34
Fettuccine with crab meat (flat spaghetti)

e * TAGLIATELLE AL NERO DI SEPPIA CON GAMBERI '-%37-14
Tagliatelle with cuttlefish ink and prawns with CURRY

® RAVIOLI DI PESCE *7
Ravioli with fish filling

* RISOTTO ALLA PESCATORA (min. x 2) >+
Seafood risotto

e TAGLIOLINI AL SALMONE 347
Salmon and cream tagliolini (thin tagliatelle)

* LINGUINE CON FRUTTI DI MARE 44
Seafood linguine (flat spaghetti)

SPAGHETTI CON VONGOLE VERACI *
Spaghetti with clams

* PAELLA SU ORDINAZIONE (min. x 2) ¥4
Paella (to order)

¢ PASTA FRESCA DI NOSTRA PRODUZIONE. Home made fresh pasta.

€ 14,00

€ 18,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 18,00

€ 15,00

€17,00

€ 18,00

€22,00




Primi pratt

First courses

e * FETTUCCINE CON FUNGHI PORCINI -7
Fettuccine with porcini mushrooms

e * PAPPARDELLE VERDI CON CARCIOFI E PORCINI 37
Green pappardelle with artichokes and porcini mushrooms

e ¥ CASONCELLI ALLA BERGAMASCA 37
Casoncelli (meat ravioli) with butter and bacon

* RISOTTO CON FUNGHI PORCINI (min. x2)7
Porcini mushrooms risotto

MASSIMO 4 PRIMI PIATTI DIVERSI PER TAVOLO
Max 4 different first courses per table

€ 14,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 15,00




Secondi piatti di pesce

Fish mains courses

* SPADA CON FRUTTI DI MARE **
Sword-fish with seafood

* GAMBERONI ALLA GRIGLIA %414
Grilled giant prawns

* SCAMPI ALLA GRIGLIA *
Grilled scampi

* SPADA 0 TONNO ALLA GRIGLIA 4
Grilled swordfish or tuna

* FRITTO DI CALAMARI E GAMBER] *514
Deep-fried calamari and prawns

BRANZINO AL FORNO CON VERDURE *
Baked sea bass with vegetables

BRANZINO ALLA GRIGLIA ?
Grilled sea bass

* GRIGLIATA MISTA DI PESCE **
Mixed grilled fish

€ 24,00

€ 19,00

€22,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 23,00

€ 18,00

€ 24,00
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Secondi piatti di carne

Meat main courses

FILETTO ALLA GRIGLIA
Grilled beef-fillet

FILETTO AL PEPE VERDE'’
Green pepper beef-filler

TAGLIATA AL ROSMARINO O RUCOLA'’
Beef steak with rosmary or rocket

SCALOPPINA DI FILETTO DI VITELLO AL LIMONE 0 VINO BIANCO’
Veal escalope with lemon or white wine

NODINO DI VITELLO ALLA GRIGLIA
Grilled veal luin

COSTATA DI MANZO ALLA GRIGLIA
Grilled beeef rib

Contorn:
Side dishes

* PATATE FRITTE’
French fries

VERDURE CRUDE MISTE
Vegetable salad

VERDURA COTTA
Steamed vegetables

VERDURA ALLA GRIGLIA
Grilled vegetables

FORMAGGIO ALLA PIASTRA’
Grilled cheese

FORMAGGIO MISTO’

Assorted cheese

€ 23,00

€ 25,00

€17,00

€17,00

€ 16,00

€ 20,00

€5,00

€5,00

€5,00

€5,00

€7,00

€9,00




SABATO E DOMENICA A PRANZO E TUTTE LE SERE

P 1220  P1zzA ALL EVENINGS, SATURDAY AND SUNDAY ALSO FOR LUNCH

AMATRICIANA 7
POMODORO, MOZZARELILA, PANCETTA, CIPOLLE
Tomato, mozzarella, bacon, onions

AMERICANA 7
POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL, PATATINE*
Tomato, mozzarella, wiirstel, french fried potatoes

BRESAOLA 7
POMODORO, MOZZARELLA, BRESAOLA, RUCOLA, GRANA
Tomato, mozzarella, air-dried begf, rocket, parmesan

BUFALO BILL 7
POMODORO, MOZZARELLA, MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI
Tomato, buffalo’s mozzarella, cherry tomatoes

CALZONE MARGHERITA Y7
POMODORO, MOZZARELLA
Tomato, mozzarella

CALZONE AL PROSCIUTTO 7
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO
Tomato, mozzarella, ham

CALZONE FARCITO *7
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO, CARCIOFI
Tomato, mozzarella, mushrooms, artichokes and ham

CAPRICCIOSA ++7

POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO, CARCIOFI,
OLIVE, ACCIUGHE, CAPPERI

Tomato, mozzarella, mushrooms, artichokes and ham, olives, capers, anchovies

CRUDO 7
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO
Tomato, mozzarella, raw ham

€ 9,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 9,00

€ 6,50

€ 850

€ 9,00

€ 9,50

€ 9,00




FARCITA 7
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO, CARCIOFI
Tomato, mozzarella, mushrooms, artichokes and ham

FRUTTI DI MARE ->7-14
POMODORO, MOZZARELLA, FRUTTI DI MARE *
Tomato, mozzarella, seafood

FUNGHI Y7
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI
Tomato, mozzarella, mushrooms

FUNGHI PORCINI *7
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI PORCINI
Tomato, mozzarella, porcini mushrooms

GORGONZOLA 7
POMODORO, MOZZARELLA, GORGONZOLA
Tomato, mozzarella, gorgonzola (blue cheese)

KEBAB '

POMODORO, MOZZARELLA, CARNE DI POLLO *, POMODORINI, CIPOLLE,
SALSA PICCANTE, INSALATA, SALSA YOGURT

Tomato, mozzarella, chicken, cherry tomatoes, onions, spicy sauce, salad, yogurt sauce

MARGHERITA 7
POMODORO, MOZZARELLA
Tomato, mozzarella

MARINARA !
POMODORO, AGLIO
Tomato, garlic

NAPOLI 47
POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE
Tomato, mozzarella, anchovies

ORTOLANA 7
POMODORO, MOZZARELLA, VERDURA MISTA
Tomato, mozzarella, mixed vegetables

€ 9,00

€ 11,00

€ 7,00

€ 10,00

€ 750

€ 950

€ 6,00

€ 5,00

€ 8,00

€ 9,00




ORTOLANA GRIGLIA 7

POMODORO, MOZZARELLA, PEPERONI, ZUCCHINE, MELANZANE
Tomato, mozzarella, grilled peppers, grilled courgestes, grilled aubergines

PARMIGIANA 7
POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE, GRANA
Tomato, mozzarella, anbergines, parmesan

PROSCIUTTO Y7
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO
Tomato, mozzarella, ham

PUGLIESE *7
POMODORO, MOZZARELLA, CIPOLLE
Tomato, mozzarella, onions

QUATTRO FORMAGGI 17
POMODORO, MOZZARELLA, FORMAGGI MISTI
Tomato, mozzarella, mixed cheeses

ROMANA 7
POMODORO, MOZZARELLA, OLIVE, CAPPERI
Tomato, mozzarella, olives, capers

SALAMINO PICCANTE 7
POMODORO, MOZZARELLA, SALAMINO PICCANTE
Tomato, mozzarella, spicy salami

SALMONE +7
POMODORO, MOZZARELLA, SALMONE
Tomato, mozzarella, smoked salmon

SCAMORZA 7

POMODORO, MOZZARELLA, SCAMORZA, ZUCCHINE ALLA JULIENNE

Tomato, mozzarella, scamorza cheese, thinly sliced courgertes

SPECK '/
POMODORO, MOZZARELLA, SPECK
Tomato, mozzarella, speck (smoked ham)

€ 850

€ 850

€ 8,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 11,00

€ 850

€ 9,00




v SPINACI E RICOTTA 7 € 850
POMODORO, MOZZARELLA, SPINACI, RICOTTA
Tomato, mozzarella, spinach, ricotta cheese

TIROLESE 7 € 10,00
POMODORO, MOZZARELLA, GORGONZOLA, SPECK
Tomato, mozzarella, gorgonzola (blue cheese), speck (smoked ham)

TONNO “*7 € 8,00
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO
Tomato, mozzarella, tuna

AV TREVISANA 7 € 7,50
MOZZARELLA TREVISANA, GRANA
Mozzarella, red chicory, parmesan

V VULCANO 7 € 850
POMODORO, MOZZARELILA, RUCOLA, FONTINA, POMODORINI
Tomato, mozzarella, rocket, fontina cheese, cherry tomatoes

WURSTEL 7 € 7,00
POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL
Tomato, mozzarella, wiirstel

SUPPLEMENTO: € 1,00

Extra

MOZZARELLA BUFALA: € 2,00

Buffalo mozzarella
ALLERGENI

FARINA INTEGRALE: €150 1. Cereali contenenti glutine
Whole grain flour i

2. Crostacei
BURRATA: € 3,00 3, Uova
Burrata 4. Pesce
SALMONE: € 4,00 5. Arachidi
Smoked salmon 6. Soia
PORCINI: € 3,00 7. Latte ¢ prodotti a base di latte
Porcini mushrooms 8. Frutta a guscio
GAMBERI: € 3,00 9. Sedano
Shrimps 10. Senape
PATATINE: € 2,00 11. Semi di sesamo
French fries 12. Anidride solforosa e solfiti
AFFETTATO: € 2,00 13. Lupini

Cold cuts 14. Molluschi




